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COMPOSIZIONE CONSIGLI DI CLASSE 3° e 4° Anno

Materia el Docente terzo anno R
sett. anno

Religione 1 Ferrara Santina Ferrara Santina
Educazione Fisica 2 Maugeri Giovanni Maugeri Giovanni
Italiano 4 . .
Storia 2 Guccione Agostino Costa Concetta
Inglese 3 Costantino Mario Costantino Mario
Francese 3 Russo Marcella Patane Carmelo
Matematica 3 Cascio Patrizia Melato Carmelo
Diritto e Tec. Amm.della 4 . .
Strut. Ricettiva 5 Campobello Maria Scibilia Vincenzo
Sc.e 4 . . .
Cult.dell’Alimentazione 3 Arena Massimo Di Paola Milena
Lab'd.' Serv.Enog.(Sala e 6 Nucifora Leonardo Nucifora Leonardo
Vendita) 4
Lab. di Serv. . .
Enog(settore cucina) 2 / Blandini Daniele
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Coordinatore della Classe: prof.ssa Brigandi > Venera Concetta

MEMBRI INTERNI DELLA COMMISSIONE DI ESAME

Docente Materia di insegnamento
1. Brigandi Venera Concetta Matematica
2. Costa Concetta Italiano-Storia
3. Nucifora Leonardo Lab.di Serv.Enog(Sala e Vendita)
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COMPOSIZIONE DELLA CLASSE

| Callozzo Cifala’ Giacomo

| Cartia Marika

D’Amore Chiara

| Gugliotta Lorenzo

Lombardo Alessia

Manuli Laura

Parisi Giuseppa

Parisi Rosaria

Resta Agata Viviana

Torrisi Leonardo

SCHEDA INFORMATIVA DELLA CLASSE

Numero alunni: 10
Ripetenti: /
Diversamente abili: /
Abbandoni durante l'anno: | [

Gli alunni provengono tutti dal triennio di questo corso
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PROFILO DELLA CLASSE

La V APROFESSIONALE

E’ formata da 10 alunni, 7 femmine e 3 maschi, la maggior parte dei quali
pendolari.
Un alunno risulta iscritto sin dall’inizio dell’anno ma non ha mai frequentato.
La classe ha registrato,nel corso degli anni,una notevole evoluzione nel senso
della maturazione personale.Numerosa e irrequieta nei primi anni,si &
assottigliata via via dal punto di vista numerico ed ha abbandonato gli
atteggiamenti piu irresponsabili assumendo un comportamento consono
all’ambiente scolastico.
Per quanto riguarda la situazione didattica, la frequenza alle lezioni non é stata
del tutto regolare, per il numero delle assenze e per le entrate in seconda ora.
Pur con la presenza di qualche eccezione, la classe nel triennio e in quest’ultimo
anno ha faticato nella partecipazione durante ’attivita didattica anche perché
non sostenuta da un buon livello nella preparazione di base,il che ha influito
sull’impegno che\ a volte e stato superficiale,sul possesso sicuro dei contenuti
disciplinari e sul metido di studio,in vari casi mnemonico e poco organizzato.
Tuttavia, il C. di C.ritiene che entro la fine dell’anno scolastico gli alunni piu
deboli possano raggiungere gli obiettivi minimi,dato che in vista degli
esami,hanno cercato di impegnarsi di piu,tentando di superare le difficolta e
migliorare il loro rendimento rispetto ai livelli di partenza,grazie alle continue
sollecitazione dei docenti.ll C.di C.,inoltre,evidenzia che un piccolo gruppo di
alunni,dotato di discrete capacita,impegnandosi in modo piu regolare e
fruttuoso,ha registrato un’evidente progressione nell’apprendimento,nelle
abilita linguistico-espressivo,acuisendo conoscenze e competenze discrete.
Numerosi sono stati 1 contatti, durante 1’anno scolastico in corso, tra la
Coordinatrice e i genitori degli allievi con problemi di profitto e di frequenza.
Solo poche famiglie nel corso dell' anno scolastico e del Triennio si sono
mostrate interessate al rapporto con I’Istituzione Scolastica
Per le attivita riguardanti I’area di indirizzo, la maggior parte dei discenti si €
comportata in modo apprezzabile. Ha sempre prestato attenzione al mondo del
lavoro e colto le opportunita offerte dall’Istituto per partecipare a tutte le
manifestazioni legate al settore di competenza. La maggior parte degli alunni ha
potuto arricchire tutte quelle abilita di carattere pratico — manuale —
organizzativo, maturate durante il percorso scolastico
Le prove di verifica sono state scritte ed orali , rispettivamente verifiche
formative in itinere e verifiche sommative alla fine di ogni modulo.
Le tipologie di prove sono state sul modello delle prove scritte dell’Esame di
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Stato. Le verifiche orali sono state strutturate sotto forma di colloqui di vasto
respiro anche per verificare padronanza linguistica ed espressiva nel corso
dell’esposizione.

Per la valutazione sommativa, ulteriore criterio di giudizio € stata
I’osservazione di parametri trasversali alle discipline, anche in coerenza con gli
obiettivi educativi concordati dal Consiglio di classe all’inizio dell’anno
scolastico come I’impegno, la partecipazione, 1’interesse € 1’assiduita nello
svolgimento del lavoro domestico.

Durante 1’anno scolastico sono state effettuate Simulazioni di I-11 e Il Prova
scritta, allegate al presente documento con le griglie di correzione.

Dal punto di vista comportamentale, I’atteggiamento della classe ¢ stato
generalmente educato e corretto,il rapporto con i discenti basato sul dialogo e
sul rispetto. Buona la maturazione dal punto di vista dei rapporti interpersonali.

ALTERNANZA SCUOLA-LAVORO

L'Istituto valorizza la metodologia dell'alternanza scuola-lavoro che mira a far
maturare, in una realta produttiva esterna, alcune competenze previste dai
Profili educativi culturali e professionali dei corsi di studio. L'Alternanza nasce
dal rapporto costante con i processi produttivi presenti nel territorio, nella
consapevolezza che la qualitd della formazione degli studenti venga elevata da
esperienze formative significative realizzate presso le strutture ristorative-
alberghiere.

La valutazione & stata effettuata dal tutor aziendale tramite la scheda di
valutazione riportata sul Libretto di Tirocinio Formativo ed e stata sintetizzata,
come segue, dal docente di Laboratorio di Servizi Enogastronomici - settore Sala
e Vendita.

ALUNNO COMPETENZE ABILITA' CONOSCENZE

RELAZIONALI PROFESSIONALI BASE

Callozzo Cifala Giacomo Ottime Ottimi Ottime

Cartia Marika Buone Buone Buone

D'Amore Chiara Buone Buone Buone

Gugliotta Lorenzo Ottime Ottime Ottime

Lombardo Alessia Ottime Buone Buone

Manuli Laura Sufficienti Sufficenti Sufficenti
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Parisi Giuseppa Sufficenti Sufficenti Sufficenti
Parisi Rosaria Sufficienti Sufficienti Sufficienti
Reasta Agata Viviana Ottime Ottime Ottime
Torrisi Leonardo Ottime Ottime Ottime

Per competenze relazionali si intendono: la capacita di interagire ed integrarsi
con lo staff; la conoscenza ed il rispetto delle regole aziendali; la curiosita e
I'interesse dimostrati.

Per abilita professionali si intendono: la capacita di imparare dall'esperienza; la
velocita dell'apprendimento e i progressi formativi verificati dopo I'attivita di
tirocinio.

Per conoscenze di base si intendono: I'abilita manuale; le conoscenze
organizzative, tecniche e normative; il lessico professionale; |'etica
professionale.

Le valutazioni sono espresse con giudizi: scarso (non sufficiente); sufficiente
(sufficiente per le aspettative aziendali); medio (secondo le aspettative

aziendali); eccellente (giudizio molto positivo in diversi ambiti).
Prospetto ore Alternanza al 10 maggio 2018

ALLIEVO ORE Ore Ore
TOTALI | scuola in azienda
Callozzo Cifala Giacomo | 483 104 379
Cartia Marika 449 67 382
D'Amore Chiara 415.30 86 329.30
Gugliotta Lorenzo 474.30 103 371.30
Lombardo Alessia 425.30 89 336.30
Manuli Laura 291 48 243
Parisi Giuseppa 400 41 359
Parisi Rosaria 388.30 46 342.30
Resta Agata Viviana 435.30 96 339.30
Torrisi Leonardo 423 92 331

Gli allievi completeranno le ore di alternanza in altre attivita attualmente in
corso entro il 9 giugno 2018.
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PRESENTAZIONE PROFILO PROFESSIONALE

Il Diplomato di istruzione professionale nell'indirizzo "Servizi per
I'enogastronomia e l'ospitalita alberghiera” ha specifiche competenze tecniche,
economiche e normative nelle filiere dell'enogastronomia e dell'ospitalita
alberghiera, nei cui ambiti interviene in futto il ciclo di organizzazione e gestione
dei servizi.

Nell'articolazione "Sala e Vendita”, il diplomato & in grado di intervenire nella
valorizzazione, produzione, trasformazione, conservazione e presentazione dei
prodotti enogastronomici; operare nel sistema produttivo promuovendo le
tradizioni locali, nazionali e internazionali, individuando le nuove tendenze
enogastronomiche.

Competenze specifiche :

- Agire nel sistema di qualita relativo alla filiera produttiva di interesse.

- Utilizzare tecniche di lavorazione e strumenti gestionali nella produzione
di servizi e prodotti enogastronomici, ristorativi e di accoglienza turistico-
alberghiera.

- Integrare le competenze professionali orientate al cliente con quelle
linguistiche, utilizzando le tecniche di comunicazione e relazione per
ottimizzare la qualita del servizio e il coordinamento con i colleghi. -

- Valorizzare e promuovere le tradizioni locali, nazionali e internazionali
individuando le nuove tendenze di filiera.

- Applicare le normative vigenti, nazionali e infternazionali, in fatto di
sicurezza, trasparenza e tracciabilita dei prodotti. -

- Afttuare strategie di pianificazione, compensazione, monitoraggio per
ottimizzare la produzione di beni e servizi in relazione al contesto.

- Controllare e utilizzare gli alimenti e le bevande sotto il profilo
organolettico, merceologico, chimico-fisico, nutrizionale e gastronomico.

- Predisporre menu coerenti con il contesto e le esigenze della clientela,
anche in relazione a specifiche necessita dietologiche.

- Adeguare e organizzare la produzione e la vendita in relazione alla
domanda dei mercati, valorizzando i prodotti fipici.
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OBIETTIVI DELLA PROGRAMMAZIONE DEL CONSIGLIO DI CLASSE

+ Sul piano formativo

Livello raggiunto

Obiettivo (sufficiente, discreto,
buono, ottimo, eccellente)

Acquisizione di un metodo di studio personale Sufficiente
Coscienza di sé e del ruolo nella scuola Discreto
Comprensione e rispetto delle differenze Buono
Fare interventi propositivi Sufficiente
Sapersi rapportare correttamente con i Buono
compaghi e con gli adulfi
Essere collaborativi nella classe Discreto
Rispettare il regolamento d'istituto Discreto
Apertura anche alle realta esterne alla scuola Buono

+ Sul piano didattico

Livello raggiunto

Obiettivo (sufficiente, discreto,
buono, ottimo, eccellente)

Comprendere un testo, individuarne i punti fon-
damentali e saperne esporre i punti significativi
Corretto utilizzo delle conoscenze Sufficiente
Esprimersi in modo chiaro e corretto usando il
linguaggio specifico di ogni disciplina

Applicare le regole e principi Sufficiente
Stabilire collegamenti tra argomenti della stes-
sa disciplina o discipline diverse

Documentare adeguatamente il proprio lavoro Sufficente

Sufficiente

Sufficiente

Sufficiente
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METODI, STRUMENTI E STRATEGIE

T docenti della classe hanno adottato metodi e strumenti differenziati a seconda
dell'attivita proposta, tenendo sempre presente che obiettivo comune degli
insegnanti & stato quello di stimolare l'alunno al dialogo, coinvolgendolo in attivita
di ricerca e culturali. Si & cercato anche di favorire i lavori interdisciplinari in
previsione del colloquio d'esame.

Metodi

+ lezione frontale + didattica laboratoriale
+ lezione partecipativa + problem solving

+ lavori di gruppo + analisi dei casi

Strumenti adottati

+ Libri di festo + Videocassette

+ Riviste specializzate + Software didattici
+ Appunti e dispense + Documenti autentici
+ Dizionari + Internet

Strumenti e criteri comuni per la verifica degli apprendimenti

Le verifiche, scritte ed orali, nelle varie discipline sono state organizzate in
maniera diversa, utilizzando la scala decimale in tutta la sua gamma. Per quanto
riguarda le verifiche orali, si sono valutate sia le infterrogazioni che i
test/verifiche, i lavori di ricerca,individuali o di gruppo, come pure la capacita di
intervenire ponendo domande, richiedendo chiarimenti in merito agli argomenti
svolti. Allo scritto si sono valutate prove di diversa tipologia e differenti
simulazioni della prima prova scritta di esame.

A.S. 2017-2018 - Documento del Consiglio della Classe 5 A Prof.
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Strategie adottate

+ Sollecitare gli alunni ad una esposizione scritta ed orale appropriata e
rigorosa sia attraverso le verifiche, sia attraverso i colloqui.

+ Proporre, collegamenti interdisciplinari e confronti all'interno delle singole
discipline.

+ Fare esercitare gli alunni nelle competenze indicate dalla programmazione.

+ Rendere gli alunni partecipi e consapevoli del processo educativo
illustrando loro criteri di valutazione, gli obiettivi ed i programmi.

+ Favorire il confronto civile nelle discussioni e il rispetto delle diversita di
opinione.

Attivita’ di recupero

In conformita con quanto stabilito dal Collegio dei Docenti, sono state attuate le
seguenti attivita di recupero:
+ inferventi mirati al recupero in itinere nelle discipline;

A.S. 2017-2018 - Documento del Consiglio della Classe 5 A Prof.
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CRITERI DI VALUTAZIONE

La valutazione ha tenuto sempre conto dei seguenti criteri generali:
+ rispetto della personalita e delle attitudini dell'alunno;
+ interesse, impegno, partecipazione e continuita nello studio;
+ progressi rispetto alla situazione di partenza;
+ raggiungimento degli obiettivi, anche minimi;
+ valorizzazione degli elementi (conoscenze, competenze, capacita).

GIli obiettivi minimi richiesti sono stati:

+ Conoscenza ed esposizione degli argomenti frattati;

+ Individuazione delle coordinate storiche-culturali;

+ Utilizzo della terminologia specifica anche se limitata all'essenziale;
+ Operare collegamenti se adeguatamente guidato.

Criteri per l'attribuzione del credito scolastico

Concorrono a formare il credito scolastico diversi elementi quali:
+ la valutazione del grado di preparazione complessiva raggiunto;
l'assiduita della frequenza ;
la partecipazione attiva al dialogo educativo;
la partecipazione ad attivita complementari e integrative;
il raggiungimento degli obiettivi formativi;
eventuali crediti formativi .

-+

Criteri per il riconoscimento del credito formativo

+ Sono considerati crediti formativi le esperienze maturate al di fuori della
scuola quali: corsi di lingua, esperienze lavorative, soggiorni in scuole
all'estero, attivita sportive, ecc., purché coerenti con il corso di studi e
opportunamente documentate.

I| credito formativo & riconosciuto dal Consiglio di Classe o, nel caso di alunno
privatista all'esame di stato, dalla commissione d'esame.

La documentazione relativa all'attestazione del credito formativo deve essere
consegnata alla scuola entro il termine del 15 maggio e deve specificare le ore
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impiegate, le attivita svolte e le competenze specifiche acquisite. Si sottolinea
inoltre che il credito verra riconosciuto solo se lo studente avra raggiunto gli
obiettivi formativi ed avra conseguito un profitto sufficiente.

ATTIVITA INTEGRATIVE

Attivita/Progetto

POF: Busines Splanes

POF: Orientamento in Uscita,

Evento:Cibo Nostrum Chef Regionale Taormina

Evento:Courmet Festival Taormina

Evento:Films Festival

Evento:EXPO S.R.L.(Festival Sudafrica)

Partecipazione al viaggio di Istruzione

Destinazione
PRAGA

A.S. 2017-2018 - Documento del Consiglio della Classe 5 A Prof.
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CRITERI DI VALUTAZIONE
DELLE PROVE DESAME
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CRITERI DI VALUTAZIONE DELLE PROVE SCRITTE E DEL COLLOQUIO

Colloguio

Acquisizione di

Possesso di

Padronanza della capacita, Padronanza della
. ) conoscenze '
lingua italiana . competenze e lingua
specifiche
conoscenze
Capacita di
utilizzare e
integrare
Capacita conoscenze e Capacita di utilizzare
espressive competenze conoscenze acquisite
relative alle
materie dell'ultimo
anno
T Capacita di collegare
Capacita logico Conoscenze della P 9
. . . le conoscenze
linguistiche lingua straniera

acquisite

Capacita di collegare
Capacita critiche le conoscenze
nell'argomentazione

Capacita di
approfondire sotto
vari profili gli
argomenti

Originalita
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SIMULAZIONE ESAME DI STATO

Data Prova
16/01/2018 Prima Prova(ITALIANO)
17/04/2018 Prima Prova(ITALIANO)

07/03/2018 | Seconda Prova(SCIENZA delll ALIMENTAZIONE)
02/05/2018 Seconda Prova(SCIEZA delll ALIMENTAZIONE)
Seconda Prova (Sim.Ministeriale)Fine Maggio

21/03/2018 Terza Prova
22/05/2018 Terza Prova
Fine Maggio Colloquio

TERZA PROVA

Indicazioni sulla tipologia della terza prova e simulazioni

Oltre alle esercitazioni ed alle verifiche previste nelle singole discipline, il
Consiglio di Classe ha programmato, in funzione della terza prova, alcune
esercitazioni con quesiti riguardanti pit materie.

Tra le varie tipologie previste dagli articoli 2 e 3 del D.M. 20/11/2000 n°429, il
Consiglio di Classe ha sperimentato le verifiche che meglio rispondevano sia
all'applicazione delle conoscenze e delle competenze acquisite dagli alunni, sia alla
coerenza con le scelte didattiche.

La tipologia pitl funzionale alle suddette esigenze si ritiene che sia la tipologia C.
Le simulazioni hanno coinvolto quattro discipline pit la lingua straniera e sono
state svolte in 60 minuti. La Lingua straniera e stata inserita nelle simulazioni di
terza prova con le modalita previste dall'art. 4 del D.M. 20/11/2000 n° 429.

Materie coinvolte(SALA e VENDITA) Tipologia

STORIA C
MATEMATICA
DIR.e TEC.AMM. della STRUT. RIC.
INGLESE
LAB.di SERV. ENOG.(SALE e VENDITA)
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COLLOQUIO

Gli alunni hanno considerato il momento della presentazione dell'argomento da
loro scelto come una prova di metodo tesa a mettere in evidenza le loro abilita di
stabilire relazioni tra i diversi avvenimenti culturali e la metodologia acquisita
nell'impostare una ricerca. In alcuni casi i percorsi (mappe concettuali o
presentazioni multimediali) individuati dai candidati analizzano tematiche che
hanno suscitato e stimolato il loro desiderio di approfondimento, ma che servono
sempre ad sottolineare le loro:

+ capacita di analisi nell'approfondimento dei singoli argomenti;

+ capacita di sintesi nell' articolare gli argomenti in un percorso organico;

+ capacita di mettere in relazione gli argomenti e le tematiche emerse
attraverso collegamenti appropriati e attendibili;

Tempo indicativo per la presentazione dellargomento scelto: 10 minuti.
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“Salvatore Pugliatti”

GRIGLIE DI VALUTAZIONE DELLA PRIMA PROVA SCRITTA

ITALIANO
TIPOLOGIA A | ANALISI DEL TESTO
STUDENTE
CLASSE
Macroindicatori |Indicatori Descrittori Misuratori Punti
Competenze Capacita di Si esprime in modo:
linguistiche di base esprimersi Q appropriato Ottimo/Eccellente 4 1-4
(Punteggiatura Q corretto Discreto/buono 3,5
Ortografia Q sostanzialmente corretto Sufficiente 3
Morfosintassi Q impreciso e/o scorretto Insufficiente 2
Proprieta lessicale) |Q gravemente scorretto Nettamente insufficiente 1
Efficacia Capacita di Argomenta in modo:
argomentativa sviluppare le proprie |Q ricco e articolato Ottimo/Eccellente 3 1-3
argomentazioni Q chiaro e ordinato Discreto/buono 2,5
Q schematico Sufficiente 2
Q poco coerente Insufficiente 15
Q inconsistente Nettamente insufficiente |1
Analisi dei nodi Capacita di analisi Q Saanalizzare e interpretare | Ottimo/Eccellente 5
concettuali e delle d'interpretazione Q0 Sadescrivere ed analizzare | Discreto/buono 4 1-5
. Q Sasolo individuare Sufficiente 3
strutture formali Q Individua in modo Insufficiente 2
incompleto Nettamente insufficiente 1
Q Individua in modo errato
Rielaborazione, Capacita di Rielabora ... in modo:
collegamenti e rielaborare, di Q critico Ottimo/Eccellente 3 1-3
riferimenti effettuare Q personale Discreto/buono 2,5
collegamenti e fare |O essenziale Sufficiente 2
riferimenti, di Q parziale Insufficiente 15
contestualizzare Q nonrielabora Nettamente insufficiente |1
Valutazione _
complessiva Totale punteggio 15
TABELLA DI CORRISPONDENZA TRA GIUDIZIO, VOTO E PUNTEGGIO
GIUDIZIO voTo PUNTEGGIO
NEGATIVO 13 1-4
GRAVEMENTE INSUFFICIENTE 4 5-7
INSUFFICIENTE > 8-9
SUFFICIENTE 6 10
DISCRETO ! 11-12
BUONO 89 13-14
OTTIMO 10 15
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ISTITUTO di ISTRUZIONE SECONDARIA SUPERIORE

“Salvatore Pugliatti”

Contrada Arancio TAORMINA (ME)

GRIGLIE DI VALUTAZIONE DELLA PRIMA PROVA SCRITTA

ITALIANO
TIPOLOGIA B | SAGGIO BREVE O ARTICOLO DI GIORNALE
STUDENTE
CLASSE
Macroindicatori |Indicatori Descrittori Misuratori Punti
Competenze Capacita di Si esprime in modo:
linguistiche di base esprimersi Q appropriato Ottimo/Eccellente 4 1-4
(Punteggiatura Q corretto Discreto/buono 3,5
Ortografia Q sostanzialmente corretto Sufficiente 3
Morfosintassi Q impreciso e/o scorretto Insufficiente 2
Proprieta lessicale) |Q gravemente scorretto Nettamente insufficiente 1
Efficacia Capacita di Argomenta in modo:
argomentativa formulare unatesi | Q ricco e articolato Ottimo/Eccellente 3 1-3
e/o di sviluppare le |Q chiaro e ordinato Discreto/buono 2,5
proprie Q schematico Sufficiente 2
argomentazioni O poco coerente Insufficiente 1,5
Q inconsistente Nettamente insufficiente |1
Competenze Capacita di O Rispetta consapevolmente Ottimo/Eccellente 5
rispetto al genere rispettare _ tu_tte le consegne _ 1-5
testuale consapevolmente i | O Rispetta le consegne Discreto/buono 4
vincoli del genere | Q Rispetta in parte le consegne | Sufficiente 3
testuale O Rispetta solo alcune Insufficiente 2
consegne
Q Non rispetta le consegne Nettamente insufficiente 1
Originalita Capacita di Rielabora in modo:
Creativita rielaborazione Q critico Ottimo/Eccellente 3 1-3
critica e personale |Q personale Discreto/buono 2,5
dei documenti e O essenziale Sufficiente 2
delle fonti Q parziale Insufficiente 15
Q non rielabora Nettamente insufficiente |1
Valutazione _
complessiva Totale punteggio 15

TABELLA DI CORRISPONDENZA TRA GIUDIZIO, VOTO E PUNTEGGIO

GIUDIZIO voTo PUNTEGGIO

NEGATIVO 13 1-4
GRAVEMENTE INSUFFICIENTE 4 5-7
INSUFFICIENTE > 8-9
SUFFICIENTE 6 10

DISCRETO ’ 11-12

BUONO 89 13-14
OTTIMO 10 15
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ISTITUTO di ISTRUZIONE SECONDARIA SUPERIORE

“Salvatore Pugliatti”

Contrada Arancio TAORMINA (ME)

GRIGLIE DI VALUTAZIONE DELLA PRIMA PROVA SCRITTA

ITALIANO
TIPOLOGIA C | TEMA STORICO
STUDENTE
CLASSE
Macroindicatori |Indicatori Descrittori Misuratori Punti
Competenze Capacita di Si esprime in modo:
linguistiche di base esprimersi O appropriato Ottimo/Eccellente 4 1-4
(Punteggiatura Q corretto Discreto/buono 3,5
Ortografia Q sostanzialmente corretto Sufficiente 3
Morfosintassi Q impreciso e/o scorretto Insufficiente 2
Proprieta lessicale) |Q gravemente scorretto Nettamente insufficiente 1
Efficacia Capacita di Argomenta in modo:
argomentativa formulare unatesi | Q ricco e articolato Ottimo/Eccellente 3 1-3
e/o di sviluppare le |Q chiaro e ordinato Discreto/buono 2,5
proprie Q schematico Sufficiente 2
argomentazioni Q poco coerente Insufficiente 15
Q inconsistente Nettamente insufficiente |1
Pertinenza e Conoscenza degli | Conosce e sa sviluppare in modo:
conoscenza eventi storici Q pertinente ed esauriente Ottimo/Eccellente 5 1-5
' Capacita di Q pertinente e corretto Discreto/buono 4
dell'argomento sviluppare in modo | O essenziale Sufficiente 3
pertinente la Q poco pertinente e incompleto | Insufficiente 2
traccia Q non pertinente (fuori tema) | Nettamente insufficiente 1
Originalita Capacita di Rielabora in modo:
Creativita rielaborazione Q critico Ottimo/Eccellente 3 1-3
critica e personale | O personale Discreto/buono 2,5
delle proprie O essenziale Sufficiente 2
conoscenze a parziale Insufficiente 15
storiche Q nonrielabora Nettamente insufficiente |1
Valutazione _
complessiva Totale punteggio 15
TABELLA DI CORRISPONDENZA TRA GIUDIZIO, VOTO E PUNTEGGIO
GIUDIZIO voTo PUNTEGGIO
NEGATIVO 13 1-4
GRAVEMENTE INSUFFICIENTE 4 5-7
INSUFFICIENTE > 8-9
SUFFICIENTE 6 10
DISCRETO ! 11-12
BUONO 89 13-14
OTTIMO 10 15
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ISTITUTO di ISTRUZIONE SECONDARIA SUPERIORE

Contrada Arancio TAORMINA (ME)

“Salvatore Pugliatti”

GRIGLIE DI VALUTAZIONE DELLA PRIMA PROVA SCRITTA

ITALIANO
TIPOLOGIA D [ TEMA DI ORDINE GENERALE
STUDENTE
CLASSE
Macroindicatori |Indicatori Descrittori Misuratori Punti
Competenze Capacita di Si esprime in modo:
linguistiche di base esprimersi Q appropriato Ottimo/Eccellente 4 1-4
(Punteggiatura Q corretto Discreto/buono 3,5
Ortografia O sostanzialmente corretto Sufficiente 3
Morfosintassi Q impreciso e/o scorretto Insufficiente 2
Proprieta lessicale) |Q gravemente scorretto Nettamente insufficiente 1
Efficacia Capacita di Argomenta in modo:
argomentativa formulare unatesi | Q ricco e articolato Ottimo/Eccellente 3 1-3
e/o di sviluppare le |Q chiaro e ordinato Discreto/buono 2,5
proprie Q schematico Sufficiente 2
argomentazioni O poco coerente Insufficiente 1,5
Q inconsistente Nettamente insufficiente |1
Pertinenza e Capacita di Conosce e sa sviluppare in modo:
conoscenza sviluppare in modo | Q pertinente ed esauriente Ottimo/Eccellente 5 1-5
' esauriente e Q pertinente e corretto Discreto/buono 4
dell'argomento pertinente la Q essenziale Sufficiente 3
traccia Q poco pertinente e incompleto | Insufficiente 2
O non pertinente (fuori tema) | Nettamente insufficiente 1
Originalita Capacita di Rielabora in modo:
Creativita rielaborazione Q critico Ottimo/Eccellente 3 1-3
critica e personale |Q personale Discreto/buono 2,5
delle proprie Q essenziale Sufficiente 2
conoscenze Q parziale Insufficiente 15
a nonrielabora Nettamente insufficiente |1
Valutazione Totale punteggio
complessiva 15
TABELLA DI CORRISPONDENZA TRA GIUDIZIO, VOTO E PUNTEGGIO
GIUDIZIO voTo PUNTEGGIO
NEGATIVO 13 1-4
GRAVEMENTE INSUFFICIENTE 4 5-7
INSUFFICIENTE > 8-9
SUFFICIENTE 6 10
DISCRETO ! 11-12
BUONO 89 13-14
OTTIMO 10 15
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ISTITUTO di ISTRUZIONE SECONDARIA SUPERIORE
“ SalvatorePugliatti

Contrada Arancio TAORMINA (ME)

GRIGLIA DI VALUTAZIONE DELLA SECONDA PROVA SCRITTA:
SCIENZA E CULTURA DELL'ALIMENTAZIONE

CANDIDATO

CLASSE

Attinente e sviluppata in tutte le sue parti 5
Attinente ma con considerazioni che tralasciano 4
qualche aspetto
ATTINENZA ALLA Parzialmente attinente con considerazioni che 3
TRACCIA tralasciano qualche aspetto
Attinente solo in parte 2
Attinenza scarsa o nulla 1
Approfondita ed esauriente 5
CONOSCENZA DEI Completa e in parte organica 4
CONTENUTI Parzialmente completa e organica 3
Incompleta e disorganica 2
Nulla 1
Specifica correttamente i termini tecnici 5
UTILIZZO DEL Discreto. Utilizza correttamente in modo 4
LINGUAGGIO semplice il linguaggio techico
TECNICO E Sufficiente anche se con qualche errore 3
SCIENTIFICO Mediocre e parziale 2
Errato e/o del futto inadeguato 1
PUNTEGGIO TOTALE /15

La Commissio

ne
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ISTITUTO di ISTRUZIONE SECONDARIA SUPERIORE
“Salvatore Pugliatti”

Contrada Arancio TAORMINA (ME)

GRIGLIA DI VALUTAZIONE DELLA III PROVA
CLASSE 5" A CORSO : ENOGASTRONOMIA “SAILA E VENDITA”

CANDIDATO: Cognome Nome
Discipline coinvolte: Storia — Diritto e tec. Amm. Della strutt. ricettiva - Prima lingna comunitaria (Inglese) —Matematica - Laboratorio di serv.

Enogastr. Settore “sala e vendita”
Tipologia scelta : tipologia mista (quesiti a risposta multipla - tipologia C e quesiti a risposta singola - tipologia B)
AVVERTENZE:

a)  Tempo concesso per la prova 90 minuti.

b) 1l candidato deve individuare e contrassegnare a penna una sola risposta per ogni quesito a scelta multipla

¢)  Nessun punto sara attribuito alla risposta sbagliata, a nessuna risposta, a pin d una risposta o nel caso siano presenti correzioni intese a
modificare la risposta data col segno nell'apposito spazio.

d)  Non é consentito I'nuso di aleun strumento didattico

CRITERI DI VALUTAZIONE III PROVA SCRITTA
La valutazione complessiva del modulo sara determinata dalla somma dei punteggi riportata nei quesiti ed assegnati mediante la seguente grigha:
e  GRIGLIA DI VALUTAZIONE DOMANDE A RISPOSTA MULTIPLA:
numero dei quesiti 16 - punteggio massimo: punti 4
per ogni risposta corretta: punti 0,25
per ogni risposta errata o non data: punti 0
e  GRIGLIA DI VALUTAZIONE DOMANDE A RISPOSTA SINGOLA:
numero dei quesiti 11 - punteggio massimo: punti 11
per ogni risposta completa e corretta: punti 1,00
per ogni risposta completa e con qualche imprecisione: punti 0,75
per ogni risposta parziale e corretta: punti 0,50
per ogni risposta incompleta o accennata: punti 0,25

per ogni risposta errata o non data: punti 0,00
per ogni risposta errata o non data: punti 0,00

DISCIPLINE Storia Diritto e Matematica Laboratorio di LINGUE Prima TOTALE
tec. Amm. serv. Enoga COMUNITARIE | lingua GENERALE
Della strutt. Settore “sala e Inglese
ricettiva vendita”
QUESITO A RISP.MULT. QUESITO A
1 RISPOSTA
QUESITO A RISP.MULT. SINGOLA 1
5 SINGOLA 1
QUESITO A RISP.MULT. QUESITO A
3 RISPOSTA
QUESITO A RISP.MULT. SINGOLA 2
h SINGOLA 2
QUESITO A
QUESITO A RISPOSTA RISPOSTA
SINGOLA 1 SINGOLA 3
QUESITO A
RISPOSTA SINGOLA
2 TOTALI
TOTALI PARZIALI PARZIALI
1l punteggio
totale si arrotonda all’intero successivo in caso di decimali pari o superiori allo 0,5
La Commissione Voto /15

DATA IL PRESIDENTE:
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ISTITUTO di ISTRUZIONE SECONDARIA SUPERIORE

GRIGLIA DI VALUTAZIONE COLLOQUIO

“Salvatore Pugliatti”
Contrada Arancio TAORMINA (ME)

scritte

Riconosce solo gli errori

ALUNNO:
CLASSE :
INDICATORI LIVELLO DI PRESTAZIONE PUNTI /30 | MAX
Correttezza Esposizione corretta e sicura 4
o . .
= morfosintattica, Esposizione semplice con qualche improprieta 3
© |padronanza dellalingua e — 4
-g padronanza dei linguaggi Esposizione stentata 2
S specifici Esposizione frammentaria 1
© Approfondita 5
©
o Completa e corretta 4
= Conoscenza dei
[}
& contenuti Corretta 3 5
o Imprecisa 2
S Confusa 1
S Collegamenti Validi e significativi 3
z pluridisciplinari e Corretti 2 3
approfondimenti critici Superficiall 1
o Correttezza Esposizione corretta e sicura 5
= morfosintattica, Esposizione semplice con qualche improprieta 4
= padronanza della lingua e — 5
L(é specifici Esposizione frammentaria 2
T Approfondita 6
©
= Completa e corretta 5
Conoscenza dei
o
% contenuti Correttfel 4 6
S Imprecisa 3
= Confusa 2
= Collegamenti Validi e significativi 4
S, pluridisciplinari e Corretti 3 4
< | approfondimenti critici Superficiali >
_ _ Corregge e integra le prove 3
Discussione delle prove , , - ,
Riconosce gli errori e riesce a correggerli 2 3
1

PUNTEGGIO :

/30
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ISTITUTO di ISTRUZIONE SECONDARIA SUPERIORE
“Salvatore Pugliatti”

Contrada Arancio TAORMINA (ME)

PROGRAMMI
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Istituto di Istruzione Secondaria Superiore

“Salvatore Pugliatti” - Taormina-

PROGRAMMA DI MATEMATICA
A.S.2017/2018 classe VANA
ENOGASTRONOMIA

GEOMETRIA ANALITICA
1° MODULO : SISTEMA DI RIFERIMENTO CARTESIANO E LE FUNZIONI

1. Il piano cartesiano
1.1. Il sistema di riferimento sulla retta
1.2. il sistema di riferimento nel piano
1.3. 1 segmenti nel piano

2. Relazione, funzione e grafici

2°MODULO : LA RETTA NEL PIANO CARTESIANO

—_

I luoghi di punti nel piano cartesiano
L.’equazione retta

2.1 il Coefficiente angolare

Rette parallele e rette perpendicolare

Metodi per determinare 1’equazione di una retta
Posizione reciproche di due rette

Distanza di un punto da una retta

Simmetrie rispetto a particolari rette

N

e o

3°MODULO : LA PARABOLA
|
I. La parabola e la sua equazione
3.1 La definizione e le caratteristiche
3.2 La parabola con asse parallele all’asse y
3.3 La parabola con asse parallelo all’asse x
2. Condizioni per determinare una parabola
3. Le posizioni reciproche di una retta e una parabola

4° MODULO : RICHIAMI E INTEGRAZIONI SULLE DISEQUAZIONI

1. Considerazioni introduttive
4.1 Richiami sulle disuguaglianze e sulle disequazioni
4.2 L’interpretazione grafica
4.3 Le disequazioni lineari
2. Le disequazioni di secondo grado
3. Le disequazioni di grado superiore al secondo e le frazionarie
4. I sistemi di disequazioni

LA DOCENTE
Prof. Venera Brigandi’

’ G alunni \[QA% Qé @g sv,\P

/“"““?“ " /‘ﬂ“/
: 7
}\(’Jég\h\fﬁ(‘) Tﬂ\‘\r st




PROGRAMMA

DIRITTO E TECNICHE AMMINISTRATIVE DELLA STRUTTURA RICETTIVA

Il processo di pianificazione e programmazione aziendale;

la redazione del piano nel processo di pianificazione aziendale;
e il processo di controllo;

e il budget;

e sviluppo e ruolo del marketing;

e ['analisi del mercato ristorativo;
e il marketing mix;

e |a politica del prodotto;

e |a politica della distribuzione;

e il web marketing;

e lericerche di mercato;

e il piano di marketing;

e ligiene e la sicurezza alimentare;
e il sistema di tracciabilita;

e imarchi.

Gli alunni Il professore
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PROGRAMMA SVOLTO
CLASSEV A
ENOGASTRONOMIA SALA E VENDITA
ANNO SCOLASTICO 2017/2018

PUGLIATTI TAORMINA

La sicurezza alimentare:

- L'autocontrollo ed il sistema haccp

- | sette principi fondamentali del sistema

- I fattori che influenzano la crescita die microrganismi

- Le azioni da compiere per il mantenimento dell‘igiene degli ambienti e della persona
- La conservazione degli alimenti

- Le malattie trasmesse da alimenti

Le Certificazioni di qualitd comunitarie ed i presidi slow food:

- DOP

- IGP

-STG

- Prodotti regionali fregiati di tali marchi e/o con presidi slow food-L'etichetta, la carta
d'identita del vino

Analisi sensoriale e degustazione del vino:

- Fisiologia dei sensi

- Le attrezzature e le condizioni di degustazione
- La degustazione e la terminologia specifica

- L’analisi visiva

L’analisi olfattiva

L’analisi gusto-olfattiva

t

Abbinamento del cibo con il vino:

- Valutazione delle caratteristiche organolettiche del cibo e del vino
- | principi dell'abbinamento cibo-vino

- L'abbinamento per concordanza e per contrapposizione

- Altre tipologie di abbinamento - Abbinamenti impossibili... o quasi

Enografia regionale:

- Il territorio vitivinicolo ligure

- La DOC Colli di Luni e DOC Cinque Terre Sciacchettra con relative tipologie di vini

- Altri vini della regione e tecniche produzione degli stessi

- Tecniche di vinificazione e trattamenti del mosto per la produzione di vino-
Abbinamento cibo-vino con piatti della tradizione



Enografia Nazionale:

- Nord ltalia

- Centro ltalia

- Sud ltalia

- La DOCG Franciacorta con relativa classificazione

- Il territorio vitivinicolo Lombardo e tecniche di produzione dello spumante

- Area di produzione e caratteristiche principali di altri vini italiani- Abbinamento cibo-
vino da proporre con le diverse tipologie di vino

La conservazione del vino in cantina ed il servizio in sala:

- L'organizzazione della cantina

- La carta dei vini, come redigerla correttamente

- Il ruolo del sommelier e I'attrezzatura necessaria per il servizio
- Il servizio delle diverse tipologie di vino

TAORMINA LlI. IL DOCENT}E 4
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ISTITUTO D’ISTRUZIONE SECONDARIA SUPERIORE
“S. PUGLIATTI” TAORMINA

Relazione finale sull’organizzazione del percorso formativo
attuato nella classe VA professionale.
A.S.2017/2018

Prof.ssa Costa Concettina

ITALIANO & STORIA
Tenuto conto:
o Della situazione di partenza della classe
* Della programmazione di Istituto di Lettere per il triennio
e Degli obiettivi trasversali fissati in sede di programmazione del Consiglio di
Classe
Sono stati fissati i seguenti obiettivi disciplinari di Italiano e Storia:

ITALIANO

1) Abilita linguistiche

* Saper leggere e comprendere esposizioni argomentate

* Saper produrre testi orali, coerentemente alle diverse situazioni comunicative, in
modo efficace, corretto e appropriato

e Saper elaborare un personale scritto valutativo su un brano letto o su un autore

studiato.
2) Funzioni della comunicazione letteraria

e Cogliere il rapporto tra la produzione letteraria e il contesto culturale e storico in
cui si inquadra

e Saper fare un’analisi diretta tematica e linguistica dei testi letterari

e Saper riconoscere le fasi evolutive nella produzione di un autore

e Saper riconoscere i modelli culturali caratterizzanti un’epoca (tempo, spazio,
valori).

STORIA

e Conoscere gli avvenimenti storici, comprendendone le dinamiche spazio-
temporali

 Saper individuare cause e conseguenze dei fatti storici

* Saper comprendere e utilizzare il linguaggio specifico della disciplina

e Saper fare collegamenti e confronti.



CONTENUTI

In relazione agli obiettivi prefissati, sono stati privilegiati contenuti letterari e storici

significativi e caratterizzanti un’epoca.

Sono state programmate unita didattiche di vario tipo:

1) Storico culturali, tali da far emergere i rapporti di interdipendenza tra storia e
letteratura: Positivismo e Verismo - Europa e Italia nella seconda meta
dell’Ottocento; Decadentismo — Periodo storico compreso tra il 1871 e la Prima
Guerra Mondiale; Futurismo italiano — F ascismo; Futurismo russo — Rivoluzione
russa; Ermetismo — Eta fra le due guerre;Gli intellettuali di fronte alla guerra-
Seconda guerra mondiale.

2) Specificatamente linguistico-letterarie: ritratti d’autore su Verga, Pascoli,
D’Annunzio, Pirandello,Svevo, Ungaretti, Montale, Quasimodo, Primo Levi.

3) Specificatamente storiche.

4) Analitiche e interpretative delle tematiche di canti scelti dalla Divina Commedia.

CONTENUTI SPECIFICI D’ITALIANO

MODULO 1
L’ETA’ DEL REALISMO
U.D.1

Il positivismo e la prosa.
Caratteri della letteratura realistica. Il Naturalismo: 'Emile Zola
Il Realismo in Italia: La Scapigliatura

e ]I Verismo.

Il Verismo di Verga e il Naturalismo zoliano: confronti

Tempi:4h
U.D.2
GIOVANNI VERGA

Storia letteraria.
e Lavitae |’opera.

¢ [’ideologia.
¢ [’opera verista: il ciclo dei vinti.



Antologia.

Dalle “Novelle rusticane’:
Liberta.

Da “Vita dei campi”:

Cavalleria rusticana

Da “I Malavoglia:

L’addio di ‘Ntoni.

Da “Mastro-don Gesualdo ”:

La morte di Mastro-don Gesualdo.

MODULO 2
DECADENTISMO E POESIA

U.D.1

L’eta del Decadentismo.

Un’eta di crisi.

La crisi del Positivismo e la nuova sensibilita decadente.

Decadentismo e simbolismo.
Decadentismo italiano.

U.D.2
GIOVANNI PASCOLI

Storia letteraria.

La vita.
La poetica e la prosa.
Le opere.

Antologia.

e Da “Myricae’:

II tuono

Temporale

Il lampo

X Agosto

e Da “I canti di Castelvecchio”
Il gelsomino notturno

La cavalla storna

¢ Da “I Poemetti”

Digitale purpurea

Tempi:5h

Tempi:4h



e Dalle “Prose”
Il fanciullino

e Da “La grande proletaria si € mossa”
Il nazionalismo pascoliano

Tempi:6h

U.D.3
GABRIELE D’ANNUNZIO

Storia letteraria.

e [avita.

e [apoetica.

e [e opere:
1) Lapoesia.
2) Lenovelle ¢ i romanzi.
3) Il teatro.

Antologia.
e Da “Alcyone’:
La pioggia nel pineto
e Lettura del documento “Il Superuomo”da “Cosi parlo Zarathustra” di Friedrich
Nietzsche

MODULO 3
IL DRAMMA DELL’IO
Tempi:Sh
U.D. 1
INCONTRO CON L’AUTORE: LUIGI PIRANDELLO

Storia letteraria.

La vita e le opere.

La poetica.

Il Saggio sull’Umorismo.

La teoria del “relativismo conoscitivo™.
Le Novelle.

I Romanzi.

11 teatro.
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Antologia.
e Da “Novelle per un anno”:
Il treno ha fischiato.
Da “Il fu Mattia Pascal”’:
La costruzione della nuova identita e la sua crisi.

Tempi:4h
U.D.2
INCONTRO CON L’AUTORE: ITALO SVEVO
Storia letteraria
e[ a cultura
o] romanzi: Una vita; Senilita; La coscienza di Zeno.
Antologia
e Da “La coscienza di Zeno”
La profezia di un’apocalisse cosmica Tempi:3h

MODULO 4

LA POESIA PURA E D’ERMETISMO
U.D.1

Storia letteraria

e Poesia del “900: Cenni su Ermetismo- Ungaretti, Montale, Quasimodo.

U.D.2 Tempi:10h
La lirica fra le due guerre: Poesia pura ed Ermetismo

Giuseppe Ungaretti

Antologia

e Da “L’allegria”
Veglia
San Martino del Carso
Natale
Fratelli
Allegria di naufragi
Mattina
¢ Da “Sentimento del tempo”
La madre



e Da “Il dolore”
Non gridate piu
Tempi:Sh

U.D.3
Eugenio Montale
® Da “Ossi di seppia”
Meriggiare pallido e assorto
Spesso il mal di vivere
e Da“Le occasioni”
La casa dei doganieri
e Da “Satura”
Ho sceso dandoti il braccio Tempi:14h

U.D.4

Salvatore Quasimodo

e Da“Acque e terre”

Ed ¢ subito sera

®Da “Giorno dopo giorno”

Alle fronde dei salici Tempi:16h

MODULO 5
LE AVANGUARDIE DEI PRIMI DECENNI DEL “NOVECENTGO”
U.D.1
I CREPUSCOLARI
Guido Gozzano.
e Da “/colloqui”:
Totdo Merumeni
U.D.2.
I FUTURISTI
Filippo Tommaso Marinetti.
e Dai “Manifesti del futurismo”:

Manifesto del futurismo.
Manifesto tecnico della letteratura futurista.



MODULO 6

NARRATIVA E IMPEGNO

U.D.1

LA LETTERATURA DELLA RESISTENZA E DELLA RICOSTRUZIONE

Primo Levi
« Da “Se questo é un uomo”
Sul fondo

Voi che vivete sicuri.

MODULQO 7
CENNI SUL PARADISO DANTESCO
U.D.1
e Da “[l Paradiso”
Canto I: la teoria dell’ordine universale
Canto III: Piccarda Donati

METODI

Per quanto riguarda le metodologie di insegnamento, ¢ da evidenziare che ogni unita
didattica ¢ stata articolata in varie fasi:

1) Lezione frontale e impostazione del problema da parte dell’insegnante:;

2) Analisi diretta dei testi ed osservazione delle peculiarita formali e tematiche:

3) Passaggio dall’indagine sul testo all’indagine sull’autore:

4) Ampliamento dell’indagine alla corrente letteraria;

5) Connessioni e rapporti con lo sfondo storico e culturale,

Tale lavoro ¢ stato poi sempre seguito da letture di pagine critiche, da sintesi e
schematizzazioni da parte degli alunni.

STRUMENTI

Gli strumenti didattici utilizzati sono stati:
- Libro di testo

- Testi di supporto

- Documenti di critica letteraria



VERIFICA

Le verifiche formative effettuate durante 1’anno sono state numerose e di diverso
tipo:

- Esposizioni orali argomentate

- Brevi sondaggi a dialogo

- Esercizi di analisi e interpretazione dei testi

- Prove scritte valutative

- Test a risposta singola

- Test a risposta multipla

Gli alunni La Professoressa
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CONTENUTI SPECIFICI DI STORIA

MODULO 1

L’ETA’ DEL POSITIVISMO
U.D.1

e [ ’Unita d’Italia

¢ [a Spedizione dei Mille

U.D.2

e [ ’Italia nel 1861.
e [l Mezzogiorno e il brigantaggio.
e [l completamento dell’Unita

U.D.3

e [.a seconda rivoluzione industriale
e Imperialismo e colonialismo

U.D4

L’Italia liberale

La Destra storica al potere

La Sinistra al potere.

La politica economica.

La triplice alleanza.

Lanascita del P.S.1.

La democrazia autoritaria di Crispi.
L eta giolittiana.

Tempi:Sh

Tempi:7h

Tempi:6h

Tempi:8h



MODULO 2
I CAMBIAMENTI EPOCALI

U.D. 1
e [aPrima Guerra Mondiale

U.D.2
e J.arivoluzione russa

MODULO 3
IL DOPO GUERRA IN EUROPA E IN ITALIA

U.D. 1

e Le conseguenze politico economiche
U.D.2

e Lacrisi del *29

MODULO 4
L’ETA’ DEI TOTALITARISMI

U.D.1

e [’ avvento del Nazismo.
e ]I Fascismo.

¢ [a guerra civile spagnola

MODULO 5
LA SECONDA GUERRA MONDIALE
U.D.1

e Verso la guerra

¢ [a Resistenza in Europa e in Italia

Tempi:6h

Tempi:4h

Tempi:6h

Tempi:3h

Tempi:9h



MODULO 6
IL BIPOLARISMO
U.D.1

e La Guerra fredda

Tempi:10h

METODI:

1) Lezione frontale e partecipata.

2) Discussione e riformulazione orale del pensiero.

3) Preparazione di scalette scritte di concetti, da utilizzare per gli interventi.

4) Letture guidata del testo e di fonti relative all’argomento.

5) Riorganizzazione delle informazioni secondo uno schema-guida proposto.

6) Guida all’analisi dei rapporti di anteriorita e posteriorita tra i fatti attraverso
I"elaborazione di specchietti cronologici di orientamento.

7) Guida all’analisi delle origini di un fenomeno e delle sue conseguenze.

STRUMENTI:

- Libro di testo

- Testi di supporto

- Documenti storici

- Specchietti cronologici
- Tabelle

- Appunti

VERIFICA:

- Esposizioni orali argomentate
- Sondaggi a dialogo

- Questionari

- Test a risposta multipla

- Test a risposta singola

Concettina Costa
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Programma di inglese

Prof. Costantino Mario

MODULE 1 ON THE JOB

UNIT 1 MY WORKPLACE: THE BASICS

e Hygiene & Safety
e Haccp
e SafetyCheck List to avoid or

reduce the rishs to safety on duty

MODULE 2 ON THE PLATE

pag.28

pag.30

pag.32

UNIT 1 BASIC COOKING METHODS & RULE OF THUMB

e Cooking Methods
¢ Flaming techniqueé: Mise
En place

UNIT 3 NUTRITION

¢ Nutrion & Food science
e Nutrients

MODULE 3 ON THE TABLE

UNIT 1 WINE & WINE TASTING

e Wine: the bottled art

e Wine appellation

e Wine tasting: a sensory experience
e Just a matter of taste

e Food & Wine matching

pag.88/89/90

pag.92

pag.110
pag.111/112/113/114

pag.i34
pag.135
pag.137
pag.140
pag.158



Unit 4 TABLE SETTING & STYLE OF TABLE SERVICE

e Mise en place pag.165
e Styles of Table service pag.170/171

UNIT 5 BUFFETS,BANQUETING& BANQUETING MENUS

e Banqueting pag.175
e Buffet service pag.179
MODULE 4 ON THE TOUR

UNIT 1 ENOGASTRONOMY & FOOD QUALITY CERTIFICATION

e Cross cultural diversity pag.190

e Dine “ltalian Style” pag.194/195
e The organic choice pag.196

e Slow food pag.200/201

UNIT 3 ITALIAN ENOGASTRONOMY TOUR:SOUTH-~ISLAND

e GlowingSicily pag.218

MODULE 5 ON THE SERVICE
UNIT 3 THE BAR SERVICE: MIXOLOGY

e Mixologypag.da 261 a 264

Il Professore

li alunni
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L1S.S “S.PUGLIATTI” - TAORMINA ANNO SCOLASTICO 2017-2018

Classe V sez A Indirizzo: Servizi per P’enogastronomia e I’ospitalita alberghiera articolazione
“SALA E VENDITA”

DISCIPLINA : SCIENZA e CULTURA del’ALIMENTAZIONE

Prof.ssa DI PAOLA MILENA VENERA

@) OBIETTIVI DISCIPLINARI

e Conoscere i fattori responsabili dell’alterazione degli alimenti

e Conoscere la classificazione e le proprieta essenziali degli additivi chimici

e Conoscere le principali cause della contaminazione chimica degli alimenti

*  Conoscere le principali contaminazioni biologiche

*  Conoscere le norme generali sulla qualita nel settore agro-alimentare

* Conoscere i criteri essenziali per la costruzione di una dieta, i LARN e le Linee Guida per
una Sana Alimentazione Italiana

®  Conoscere i piit diffusi modelli alimentari

e (Conoscere cause e conseguenze di obesitd, ipercolesterolemia , ipertensione, diabete

e Conoscere i nuovi prodotti alimentari

* Conoscere le consuetudini alimentari nelle grandi religioni

Competenze

Competenze disciplinari

* [issere in grado di utilizzare adeguatamente il linguaggio specifico

e Saper distinguere le malattie di origine alimentare pitt comuni

e Saper applicare le norme igieniche atte a prevenire le contaminazioni e la trasmissione di
malaitie infettive

® Saper applicare, almeno su modelli teorici, il sistema HA CCP

° Saper determinare il fabbisogno energetico e di nutrienti di un individuo sano

° Saper leggere ed interpretare le tabelle LARN e le tabelle di composizione chimica degli
alimenti

e Saper elaborare una dieta razionale ed equilibrata per persone sane e persone in situazioni
patologiche particolarmente rilevanti

° Saper individuare i pii importanti correttivi dietetici in caso di patologie significative

®  Saper distinguere un’intolleranza alimentare rispetto ad una reazione allergica

e Saper distinguere e riconoscere il ruolo degli alimenti fortificati, arricchiti, funzionali,
innovativi

b) MODULI DISCIPLINARI

Modulo 0: RIPASSO COTTURA E CONSERVAZIONE DEGLI ALIMENTI

La cottura degli alimenti.

Modalita di trasmissione del calore e modificazione dei principi nutritivi durante la cottura
I fattori di alterazione degli alimenti

[ fattori biologici



I fattori biologici
I fattori ambientali e chimico-fisici

I metodi fisici di conservazione

Le basse temperature. Refrigerazione. Refrigerazione in atmosfera controllata. Congelamento.
Surgelazione

Le alte temperature. Pastorizzazione e Sterilizzazione

Sottrazione d’acqua. Concentrazione. Essiccazione. Liofilizzazione

Le radiazioni

L’atmosfera modificata e atmosfera controllata. Il sottovuoto e il cryovac

I metodi chimico fisici, chimici e biologici di conservazione
L’affumicatura

Gli additivi naturali: sale, zucchero, olio, aceto, alcol etilico
Gli additivi chimici

Le fermentazioni: alcolica, lattica, propionica e acetica

Modulo 1: IGIENE DEGLI ALIMENTI

U.D. 1.1 Additivi e contaminazione chimica degli alimenti

Impieghi e rischi connessi con ’uso di additivi

Classificazione degli additivi alimentari e DGA

Contaminazioni chimiche: da metalli, da pesticidi e fertilizzanti

Contaminazione da idrocarburi policiclici aromatici o [PA

Contaminazioni radioattive

U.D. 1.2 La contaminazione biologica

Modalita di contaminazione

Prioni e malattie prioniche. La BSE

I virus e I"epatite A

I batteri. Classificazione. Riproduzione batterica. Crescita batterica

Infezioni alimentari. Tossinfezioni alimentari. Intossicazioni alimentari

Principali malattie batteriche di origine alimentare. La Salmonellosi. Tossinfezione da stafilococco.
Botulismo. Tossinfezione da Clostridium perfringens. La Listeriosi. Tifo e paratifo. Il Colera.
Escherichia coli.

Funghi microscopici: lieviti e muffe. Le micotossine

Infestazioni da Protozoi e Metazoi (cenni). La Tenia solium e Tenia saginata. Anisakis simplex.
Toxoplasmosi

U.D. 1.3 1i controllo igienico degli alimenti
I Pacchetto Igiene

Igiene del personale e dei locali.

Il sistema HACCP

Modulo 2: SICUREZZA E QUALITA’ DEGLI ALIMENTI

U.D. 2.1 Sicurezza e frodi alimentari
I riferimenti normativi
Le frodi alimentari. Frodi sanitarie e frodi commerciali

U.D. 2.2 La qualita degli alimenti

Qualita alimentare: organolettica, chimica, nutrizionale, microbiologica, legale, tecnologica e
commerciale.

I sistemi di qualita e le certificazioni

Le denominazioni di origine: DOP, IGP, STG

Modulo 3: DIETETICA. DIETOLOGIA E DIETOTERAPILA



U.D. 3.1 Peso teorico e Jabbisogno energetico

Calcolo del peso teorico individuale
Calcolo del fabbisogno calorico giornaliero

UD. 3.2 LARN e dieta equilibrata

[ livelli di assunzione di riferimento di nutrienti ed energia (LARN 2012)
La ripartizione dell’energia giornaliera in base ai LARN
Le linee guida per una sana alimentazione italiana

U.D. 3.3 DIETOLOGIA

La dieta nelle diverse fasce di eta
Le diete specifiche (in gravidanza, durante I’allattamento ¢ la dieta dello sportivo)
Le diete particolari (La dieta mediterranea, vegetariana)

U.D. 3.4 DIETOTERAPIA

L’importanza dell’alimentazione nella prevenzione delle patologie cronico-degenerative: Obesita;
Ipercolesterolemia e aterosclerosi: Ipertensione; Diabete

Aspetti particolari della dietoterapia: disturbi psicologico nutrizionali (cenni), allergie e intolleranze
alimentari

Modulo 4: L'ALIMENTAZIONE NELL'ERA DELLA GLOBALIZZAZIONE
U.D. 4.1 Cibo e religioni (cenni)

Il valore simbolico degli alimenti nelle grandi fedi religiose
Le regole alimentari nel Cristianesimo, nella tradizione ebraica e nell'lslam

U.D. 4.2 Nuovi prodotti alimentari (cenni)

Alimenti e tecnologie: i nuovi prodotti

Alimenti destinati a un'alimentazione particolare
Gli integratori alimentari

Gli alimenti funzionali

I novel foods

Gli alimenti geneticamente modificati
Nutrigenomica e nutraceutica

Libro di testo: Rodato S.. — ALIMENTAZIONE OGGI — Clitt

Taormina 15 maggio 2018 FIRMA
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Istituto Istruzione Secondaria Superiore
“Salvatore Pugliatti”

Programma di lingua francese

Classe V sez. A indirizzo Professionale Alberghiero (Sala)
Anno scolastico 2017 - 2018

Prof. Carmelo Patané

TESTO: Voyages a Thémes Volume 2 Restauration et vente Medusa
editore

- Des spécialités régionales : tomate a la provencale, soupe a I’oignon,
beeuf bourguignon, sole meuniéere, mousse au chocolat.

- Des produits typiques : le foie gras, le champagne, le camembert.

- Auguste Escoffier : la Péche Melba, les poires Belle Héléne, les
crépes Suzette.

- La carte et le menu

- Les différents types de menu

- Des menus pour mariage : classique, champétre, régional, a théme.

- Les sept groupes alimentaires

- Les huitres

- Le vin et la bicre

- Les vins de Champagne, Dom Pérignon

- HACKCEP : les principes

- Les pyramides alimentaires

- Le régime méditerranéen

- Obésité

- Anorexie et boulimie

- L’hygiéne et le personnel

- Les maladies professionnelles

- Les contrats de travail

Taormina, 15 maggio 2018 Prof. Carmelo Patané \
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Istituto di Istruzione Secondaria Superiore “Salvatore Pugliatti” — Taormina

PROGRAMMA SVOLTO

Laboratorio enogastronomia settore cucina
ANNO SCOLASTICO 2017 /2018 CLASSE: 5° sez. A

DOCENTE: Bonaccorso Riccardo

MODULO 1: la scheda ricetta , il libro dei menu , preparazione della scheda ricetta , gestione degli
ordini del magazzino , il menu per buffet , gestione degli ordini di magazzino di un ment completo.

MODULO 2: I banchetti , catering e banqueting analogie e differenze, il servizio banchetti ,
progettare menu per tipologia di eventi.

MODULO 3: definizione di prodotto agroalimentare, acquisizione di tipicitd di un prodotto
agroalimentare, i prodotti tipici, tradizionali e locali di qualita, i piatti della tradizione gluten free ,
gli ingredienti a filiera corta o km 0, I’etichetta di un prodotto agroalimentare.

MODULO 4: Le certificazioni di qualita , certificazioni dell’Unione Europea , la qualita percepita
¢ la qualita oggettiva ,Denominazione Origine Protetta ,Indicazione Geografica Protetta , Specialita
Tradizionale Garantita.

MODULO 5: Caratteristiche dei prodotti del territorio, realizzazione di piatti con prodotti del
territorio e la stagionalita dei prodotti

MODULO 6: Criteri per la sicurezza e la tutela della salute nel luogo di lavoro, prevenire gli
infortuni sul lavoro, obblighi del datore di lavoro e¢ i doveri a carico dei lavoratori, analisi e
valutazione dei rischi

MODULO 7: Sicurezza alimentare: sistema e piano HACCP , la contaminazione degli alimenti, il
diagramma di flusso, le azioni correttive, contaminazione fisica, chimica e microbiologica, i sette
principi del sistema HACCP

L’Insegnante




PROGRAMMA DI SCIENZE MOTORIE E
SPORTIVE
CLASSE 5°A PROFESSIONALE
A.S. 2017/2018

TEST D’INGRESSO.

POTENZIAMENTO FISIOLOGICO - COORDINAMENTO E
CONSOLIDAMENTO DEGLI SCHEMI MOTORI DI BASE:

Esercizi per lo sviluppo e I’affinamento delle capacita coordinative e condizionali:
esercizi di potenziamento muscolare, esercizi di velocita , resistenza, di equilibrio, di
coordinazione oculo manuale e podalica, esercizi di mobilizzazione, esercizi di

destrezza, esercizi ai grandi e piccoli attrezzi, circuiti con grandi e piccoli attrezzi.

AVVIAMENTO ALLA PRATICA SPORTIVA:
ATLETICA LEGGERA: corsa di resistenza, corsa veloce, corsa ad ostacoli, salto

in alto, lancio del peso.

PALLAVOLO: fondamentali e partite.
PALLATAMBURELLO: fondamentali e partite.
PALLAPUGNO: fondamentali e partite.
PALLAMANO: fondamentali.
PALLACANESTRO: fondamentali.
VERIFICA TEST.

TEORIA: regole delle specialita di atletica leggera e dei giochi di squadra praticati.
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